
和・洋・中

主菜と副菜の

充実

管理栄養士が献立を作成

料理人が味にこだわり調理

管理栄養士×料理人
見た目の美しさ

手作りの味を

追求

※写真は盛付一例です

冷凍とチルド

商品の組合せ
具沢山汁の具

バランスよく美味しい

地元広島 給食会社の

献立型配食サービスのご案内

自然解凍

湯煎中心の

簡単調理

2407002



食事に関するお困りごと
はありませんか？ ・管理栄養士監修の献立型配食

・自然解凍や湯煎中心のため

誰でも簡単に調理可能、時短へ

・オペレーションの改善

・面倒な下ごしらえが不要

衛生管理の徹底、安全性を確保しながら、効率化やサービスの向上を目指した食事供給を
常に追求し続けています。

味気なさを感じさせないために、お皿に盛るスタイルにこだわります。
見た目はもちろん、できあがりが待ち遠しくなる料理のにおい、食事を見た際の満面の笑顔・・・
これらもご馳走のうちと私たちは考えています。

衛生管理徹底と安全性追求

ご利用者様の満足度向上

株式会社 エポカフードサービス

〒 730-0051   広島市中区大手町4丁目6-16-7階 TEL :  082-248-7010 FAX :  082-248-1786

<HP> https://www.midori-gr.com/epocafood/top/index.html

病院や高齢者福祉施設、保育園等の様々な施設で給食の委託運営を行っています。
その他、地元サッカークラブユースチーム、高校サッカー部・野球部に食事提供を行う等
「スポーツ栄養」にも力を入れ、食のトータルサポートを行っています。

efs.info@midori-gr.com

総合病院内の食堂運営を行い、来院者のニーズに合った食事提供を行っています。
食事を通じ、「健康と癒し」をキーワードに選ばれる病院づくりのお手伝いをしています。

・献立を考えるのが大変

・調理時間を短縮したい（人手不足）

・専任の調理スタッフがいない

・準備や後片付けが面倒

◎私たちは配食サービスと一緒に「安心・安全・笑顔」をお届けします!!

お問合せやご相談はメール・電話・FAXでこちらまで

給食提供事業

解決策をご提案します!

自社工場（東広島市黒瀬町）をセントラルキッチンとして、高齢者・介護福祉施設・病院の給食や食事提供に

適した調理済みの冷凍食材の製造を行い、県内の高齢者施設様へチルド商品の提供、新規提案を行っております。

冷凍商品だけでは偏りがちな献立にチルド商品ならではのアイテムも多数提供させていただいております。

◎献立一例 ※朝食は具沢山の汁と副菜２品でバランスよく！

< 朝食 >

・具沢山汁の具

・チキンオムレツ

・ほうれん草とコーンのソテー

< 昼食 >

・メンチカツ

・金平ごぼう

・キャベツのしそ和え

< 夕食 >

・サンマのみぞれ煮

・もやしと豚肉のソテー

・おさつサラダ

◎料金 ・1日（3食） 999円 （朝食 324円 ／ 昼食 351円 ／ 夕食 324円）

・5名様分よりご注文をお受けいたします

(税込)   

食堂事業
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